


The mag ic  of  the season i s  brought  to l i fe  at  The Pen insu la  Tokyo with 

the theme 'Home Away f rom Home' , embody ing an e legant  combinat ion 

of  t r ad i t ions and togetherness . To ce lebr ate the joyous season , the hote l 

wi l l  be gr aced by sp lend id ly  decorated Chr i s tmas t rees and abundant 

fest ive décor and Naka Dor i  Ter r ace wi l l  once aga in host  an enchant ing 

Chr i s tmas Mar ket  wi th spec ia l  act iv i t ies  guar anteed to get  ever yone into 

the fest ive sp i r i t .

H O M E  O F  T H E  F E S T I V E  S E A S O N

今年は‟Home Away from Home — ザ・ペニンシュラ東京から想いを贈るフェスティブ” というテーマ
のもと、ホテル全体が伝統的で温かみのあるデコレーションで包まれます。

ホテルの外やロビーには大きなクリスマスツリーが華やかに飾られ、地下１階のブティックは雪景色を 
まといます。仲通りではクリスマスマーケットやアドベントカレンダーが登場。ザ・ペニンシュラ東京で 
心温まるひとときをお過ごしください。

ザ・ペニンシュラ東京から想いを贈るフェスティブ

Eng l i sh 日本語

Explore our Festive Offers
詳しくはこちらの QR コードよりご確認ください。



Nest led wi th in The Pen insu la  Tokyo’s  Naka Dor i  Avenue entr ance , 

Naka Dor i  Café – The Ter r ace wi l l  once aga in host  an enchant ing 

Chr i s tmas Mar ket  where guests  can browse tr ad i t iona l  ho l iday 

t reats  and g i f t s  and count down to the most  ant ic ipated day of 

the year  wi th a  spectacu lar  over s ized advent  ca lendar.

C H R I S T M A S  M A R K E T  A T  N A K A  D O R I  T E R R A C E

クリスマスマーケット

華やかなイルミネーションが煌めく仲通りには今年もクリスマスマーケットが

やってきます。温かなドリンク片手に眺める、クリスマスならではのお菓子やギ

フトは心浮き立つかわいらしさです。クリスマスまでのカウントダウンがいっそ

う楽しみになるアドベントカレンダーもぜひご覧ください。



FA M I LY- F R I E N D LY  AC T I V I T I E S  AT 
T H E  C H R I S T M A S  M A R K E T

Carefully curated family-friendly programs and 
holiday experiences await at the Christmas Market, 
including the annual Gingerbread House Decorating 
Class where children will be guided in a fun, hands-
on workshop to decorate their own gingerbread 
house using colorful candies, icing, and chocolates. The 
Peninsula Tokyo’s adorable and much-loved mascot, 
Peter Bear, will make special appearances throughout 
December, and the angelic Children’s Christmas Choir 
will serenade guests with festive carols.

November 19 – December 16� 12:00 pm – 6:00 pm

December 17 – December 25� 12:00 pm – 8:00 pm

クリスマスマーケットの楽しみはオリジナルギフトや温かな
ホットチョコレート、グリューワインだけではありません。
お子様むけのジンジャーブレッドハウスづくりのクラスや、
子供合唱団によるコーラス、ピーターベアの登場、さらにオ
リジナルポストカードでお手紙を書くコーナーなど、クリス
マスならではの心温まるプログラムで、クリスマス気分を盛
り上げます。

11月19日（土) – 12月16日（金）� 12:00 – 18:00 
12月17日（土) – 12月25日（日）� 12:00 – 20:00

G I N G E R B R E A D
D E C O R AT I N G  C L A S S E S

Saturdays and Sundays of  December unt i l 

December 25 , inc lud ing December 23 

T ime: 3 :00 pm /  5 :00 pm 

¥5,800

ジンジャーブレッドハウス  
デコレーションクラス

12月1日 – 12月25日の土・日、23日 (金) 
時間: 15:00 / 17:00 
¥5,800

C H R I S T M A S  C A R O L I N G  
B Y  A  K I D S  C H O I R

Decembe r  23  –  25 

T ime :  5 : 30  pm /  6 : 30  pm

子供たちの合唱団によるコーラス

時間: 12月23日(金）– 25日(日） 
時間: 17:30 / 18:30

S P E C I A L  A P P E A R A N C E S
B Y  P E T E R  B E A R

Decembe r  17 ,  18 ,  23 ,  24 ,  25 

T ime :  1 : 00  pm /  3 : 00  pm /  5 : 00  pm 

Fo r  30  m inu t e s 

ピーターベアの登場

12月17日(土)、18日(日)
23日(金)– 25日(日) 
時間: 13:00 / 15:00 / 17:00 
各回 30 分間

AC T  O F  K I N D N E S S

Decembe r  24 

T ime : 6 : 00  pm

Hote l  guests  and pedestr ians  wi l l  be t reated to  

compl imentar y hot chocolate and Glühwein , 

a  t r ad i t iona l  European sp iced wine .

アクト オブ カインドネス
12月24日（土） 
時間: 18:00 
ホットチョコレートやホットワインなどを無料で
ご提供いたします。

For the first time, The Peninsula Tokyo launches a postcard and letter writing 

campaign called “Letters to Loved Ones: From The Peninsula Tokyo to the World” in 

par tnership with &Post project suppor ted by Japan Post. Guests are encouraged to 

connect with their loved ones by writing and sending a hotel original postcard to 

their family and friends around the world, from their home away from home in Tokyo. 

Complimentary postcards and postage stamps will be available in guestrooms and 

restaurants, and a dedicated post box stationed on Naka Dori Avenue enables guests 

to send their mail directly from the hotel. 

L E T T E R S  T O  L O V E D  O N E S

「Home Away from Home -ザ・ペニンシュラ東京から想いを贈るフェスティブ」というテーマの
もと、ホテルのお客様が大切な方へ想いや、一年の感謝を伝える機会をお手伝いできればという
思いで日本郵便が協賛し、手紙が生み出す価値や可能性を見出す活動を行っているプロジェクト

「&Post」とパートナーシップを組み、今年初となる取り組み、「ザ・ペニンシュラ東京から世界へ~
大切な人に届ける手紙」を実施いたします。
期間中、客室やレストランなどに、ザ・ペニンシュラ東京オリジナルデザインのポストカードをご用
意、お手紙を書いたあとは、オリジナルの切手を貼って仲通りのクリスマスマーケット脇に期間限
定で設置される特別なポストへご投函いただけます。また、レストランご利用のお子様向けに、
アーティストを招いての手作りの手紙の作り方や正しい手紙の書き方を教えてもらう特別ワーク
ショップをご用意しております。
12月中には、仲通りにオリジナルポストカードと切手、文房具などをご用意し、ご自由にお手紙を
書いていただけます。

大切な人に届ける手紙



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。

Our i con i c  F e s t i ve  A f t e r noon Tea  a t  T he 

Lobby fe a t u r e s  s avo r y  de l i c a c i e s  a nd de -

l e c t a b l e  s we e t s  p a i r e d  w i t h  h o m e m a d e 

s co n e s  a n d  Pe n i n s u l a ’ s  o r i g i n a l  t e a s .  A 

d o na t i o n  f r o m e a ch  A f t e r noo n  Te a  s a l e  

w i l l  b e n e f i t  t h e  h o t e l ’ s  c h a r i t y  p a r t n e r,  

Ma ke - a -W i sh  J a pan .

フェスティブデコレーションに彩られ、生演奏ととも
に華やかな時間をお過ごしいただけるコンチネンタ
ルダイニング。ペニンシュラ伝統のアフタヌーンティー
もフェスティブの装いで登場します。

Rese r v a t i on  /  ご予約 
03  6270  2888  

t he l obbyp t k@pen i n su l a . com

F E S T I V E  A F T E R N O O N  T E A

Novembe r  1  –  Decembe r  21 

T ime : 11 : 30  am  –  8 : 00  pm

Decembe r  22  –  Decembe r  25 

T ime : 11 : 30  am  –  3 : 00  pm

Dre s s :	 Ca sua l

P r i c e :	

¥8 , 800  pe r  pe r son  on  weekday s

¥10 , 000  pe r  pe r son  on  S a t / Sun /Ho l

(w i t h  one  cock t a i l /mock t a i l )

フェスティブ アフタヌーンティー

11月1日（火）－12月21日（水） 

時間: 11:30 – 20:00

12月22日（木）－12月25日（日） 

時間: 11:30 – 15:00

ドレスコード: カジュアル 

料金:   
平日 お一人様 ¥8,800 

土・日・祝 お一人様 ¥10,000 

(オリジナルカクテルまたはモクテル１杯付き)



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。

F E S T I V E  D I N N E R

December 22 – 25 

Fou r  Cou r s e s 

Dre s s : Ca sua l 

Time:  5:00 pm – 9:00 pm 

P r i c e : ¥19 , 000  pe r  pe r son

フェスティブ ディナー

12 月 22 日（木）－ 25 日（日） 

4 品コース 

ドレスコード : カジュアル 

時間 : 17:00 – 21:00 

料金 : お一人様 ¥19,000

Celebrate th is specia l  season with del ight fu l 

menus sur rounded by enchant ing l ive music 

in The Lobby adorned with fest ive décor.

生演奏とともに優雅な時間をお過ごしいただける 1 階
「ザ・ロビー」では、クリスマス気分をさらに盛り上げ
る鮮やかなお料理をお届けいたします。

Rese r v a t i on  /  ご 予約 
03  6270  2888  

t he l obbyp t k@pen i n su l a . com



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。

Savor breathtak ing v iews whi le  indu lg ing in 

opulent  menus cr a f ted by Chef  K i r iyama, 

featur ing Eh ime Date tuna , blue lobster, 

and Japanese Wagyu beef . Our sk i l led 

sommel ier s  wi l l  se lect  the per fect  bever age 

to match your spec ia l  fes t ive menu.

素晴らしい景観とモダンなインテリアの非日常な空間。
最上級の食材をふんだんにつかったステーキ&グリルで、
大切な方との特別なひとときを。ソムリエがおすすめする
ワインやカクテルがさらに華やぎを添えます。

Rese r v a t i on  /  ご予約  
03  6270  2888  

pe t e r p t k@pen i n su l a . com

F E S T I V E  D I N N E R

December 23 – 25 

Fou r-Cou r se  D i nne r  w i t h  a  g l a s s  o f  

Pe r r i e r- J ouë t  G r and  B r u t 

D re s s : Sma r t  Ca sua l 

Time:  5:00 pm – 10:00 pm 

P r i c e : ¥42 , 000  pe r  pe r son

フェスティブ ディナー

12 月 23 日（金）– 25 日（日） 

4 品フェスティブディナー  

ペリエ ジュエ グラン ブリュット 1 杯付き

ドレスコード : スマートカジュアル 

時間 : 17:00 – 22:00 

料金 : お一人様 ¥42,000

F E S T I V E  LU N C H

Decembe r  1  –  25

Fou r  Cou r s e s

Dre s s :	 Ca sua l

T ime :	 11:30 am – 2:30 pm

Pr i c e :	 ¥12 ,500 

	 ¥17 ,200 with a  g lass  of  

	 Pe r r i e r- J ouë t  G r and  B r u t

フェスティブ ランチ

12 月 1 日（木） – 25 日（日）

4 品コース

ドレスコード : カジュアル

時間 : 11:30 – 14:30

料金 : �¥12,500 

¥17,200 ペリエ ジュエ グラン  

ブリュット 1 杯付き



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。

F E S T I V E  D I N N E R

December 23 – 25 

Dre s s : Sma r t  Ca sua l 

Time:  6:00 pm – 9:30 pm (LO) 

P r i c e : 
�Seven Cou r se s  ¥24 ,000 

E ight  Cou r s e s   ¥38 ,000

フェスティブ ディナー
12 月 23 日（金）－ 25 日（日）

ドレスコード : スマートカジュアル

時間 : 18:00 – 21:30 (LO)

料金 : お一人様

7 品コース ¥24,000

8 品コース ¥38,000

F E S T I V E  LU N C H

Decembe r  23  –  25 

Dre s s :	 Sma r t  Ca sua l 

T ime : 

23,24: 11:30 am – 2:00 pm (LO) 

25:11:00 am – 2:30 pm (LO) 

P r i c e :	  

F ive Cou r s e s  ¥13 ,500 

S ix Cou r s e s   ¥15 ,500

フェスティブ ランチ
12 月 23 日（金）－ 25 日（日）

ドレスコード : スマートカジュアル

時間 : 23 日、24 日 �11:30 – 14:00 (LO)

  	   25 日 11:00 – 14:30 (LO)

料金 :	 お一人様 

5 品コース ¥13,500

6 品コース ¥15,500

For a unique fest ive celebrat ion at Hei Fung 

Ter r ace , i ndu l ge  i n  t r ad i t iona l  Can tonese 

c u i s i n e  i n  a  S u zhou  g a r den  s e t t i n g . Ou r 

che f s  c rea te  l av i sh  menus  fo r  the  sea son 

us ing Peking duck, super ior b ird ’s  nest , and  

abalone .

蘇州古典庭園の風情溢れる雰囲気の中で楽しむ伝統的
広東料理。北京ダックや燕の巣、鮑など、こだわりの食材
をつかった、華やかな季節にふさわしいメニューの数々
をお楽しみください。

Rese r v a t i on  /  ご 予約 
03  6270  2888  

he i f un g t e r r a cep t k@pen i n su l a . com



Pr ices are inclusive of consumption tax.  料金には消費税が含まれています。 Fe s t i ve  De l i  S e t
フェスティブ  デリセット

Take home the f lavor s and aromas of The 

Peninsula with specia l ty products from The 

Peninsula Bout ique , created by our ta lented 

chefs and pastr y team. Our beaut i fu l ly 

crafted Chr istmas del icatessen i tems and 

cakes are guaranteed to enl iven any fest ive 

spread this hol iday season. 

ショーケースを華やかに彩る、腕利きのシェフとチーム
によるエレガントなクリスマスケーキの数々。デリセッ
トは栗やキノコ、ワイルドライスを詰めた贅沢な特製の 
ローストチキンがご自宅のテーブルを華やかに演出して
くれます。

Rese r v a t i on  /  ご予約 
03  6270  2888  

bou t i quep t k@pen i n su l a . com

F E S T I V E  D E L I  S E T フェスティブ デリセット

Decembe r  1  –  31

This  luxur ious de l i  set  inc ludes an assor tment 

of  appet izer s , sa lad , soup, and a roasted whole 

Date ch icken s tu f fed wi th chestnut  and wi ld 

r ice in  a  cooler  bag .

P r i c e : ¥12 , 000  fo r  two 

	 ¥17 , 500  fo r  two  

(w i t h  a  h a l f - bo t t l e  o f  The  Pen i n su l a  Champagne )

Reservation:	 October  1 – December 17

Pick-up : 	 December 1 – December 31

On l i n e  r e s e r v a t i on  i s  a l s o  av a i l a b l e .  

( p i c k  up  on l y )

12 月 1 日 ( 木）– 31 日 ( 土）

シェフ特製の伊達鶏のローストはこのデリセットでしか食べ

られない毎年大人気のひと品です。スモークサーモンのトル

ティーヤ、シャルキュトリーとチーズ、スープやコブサラダな

どがフェスティブの食卓を彩ります。オリジナル保冷バッグ

にてお渡しいたします。

料金 : �¥12,000 （2 名様） 

¥17,500  （2 名様）ザ・ペニンシュラシャンパン  

ハーフボトル付き

予約期間 : 10 月 1 日（土） – 12 月 17 日（土）

店頭お引渡し期間 : 12 月 1 日（木） – 31 日（土）

オンラインのご予約も受け付けております。詳しくは
公式ホームページをご覧ください。配送は承っておりません。

https://www.tablecheck.com/ja/shops/the-peninsula-tokyo-the-boutique-and-cafe/reserve


Pr ices are inclusive of consumption tax.  料金には消費税が含まれています。

C H R I S T M A S  C A K E S

Reser vat ions :	 Oc tobe r  1  – December 18 

P ick up : 	 December 20 – December 25

	 11 :00 am – 6 :00 pm

Rese r v a t i on  
03  6270  2888  

bou t i quep t k@pen i n su l a . com

On l i ne  r e s e r v a t i on  i s  a l s o  av a i l a b l e  fo r  
who l e  c a ke s  ( p i c k  up  on l y )

クリスマスケーキ

予約受付 :	 10 月 1 日（土） –  12 月 18 日（日） 

店頭引き渡し :	 12 月 20 日（火） – 12 月 25 日（日）

	 11:00 – 18:00

ご予約はホールケーキのみ、数に限りがございますので 

お早目のご予約をおすすめいたします。

オンラインのご予約も受け付けております。詳しくは公式

ホームページをご覧ください。配送は承っておりません。

Letter from Santa 
レター フロム サンタ 
¥9,500 (20 cm x 10 cm)

https://www.tablecheck.com/ja/shops/the-peninsula-tokyo-the-boutique-and-cafe/reserve
https://www.tablecheck.com/ja/shops/the-peninsula-tokyo-the-boutique-and-cafe/reserve


★Available in Shin-Marunouchi Boutique and Isetan Shinjuku Boutique . 新丸ビル店、伊勢丹新宿店にても購入可
   Pr ices are inclusive of consumption tax.  料金には消費税が含まれています。

Rudo l f  T i r am i s u

ルドルフ ティラミス

¥6 , 800  (直径14cm）

Po i n se t t i a  Choco l a t e  F r ambo i s e

ポインセチア

¥7 , 200  (直径14cm）

Bûche de Amaou Gianduja  Winter  Cottage  ★

ブッシュ ド アマオウ

¥880  (8 . 5 cm×4cm）

Chr i s tma s  Wrea th  ★

クリスマスリース
¥5 , 800  (直径12cm）
¥6 , 800  (直径16cm）

Ginge rb re ad  Man ’s  Ca r

ジンジャーブレッドマンカー

¥880  (7cm×4cm）

Pomme de  P i n

ポム ド パン
¥880  (6 . 5 cm×8cm）



E xp r e s s  you r  g r a t i t ude and l ove to f am i l y,  f r i e nd s ,  a nd co l l e a gue s  w i t h  ou r 

beau t i f u l l y  pa ck aged ho l i d ay  hampe r s  f r om The Pen i n su l a  B ou t i que & C a fé . 

Hampe r s  a r e f i l l e d to t he b r im w i t h The Pen in su l a ’ s  s i g na tu r e and sea sona l 

gou r me t de l i g h t s  i n c l ud ing mango pudd ing ,  Ch r i s tma s s to l l e n ,  a nd decaden t 

chocolates , and are ava i lab le in two s izes . 

お世話になった方へのギフト、手土産にも最適なハンパーをご用意しました。クリスマステーマのモチー

フをあしらったボックスは、どなたにも喜ばれるかわいさです。ジュース入りとシャンパン入りの２種類の

ご用意がございます。

Novembe r  19  –  Decembe r  25

T ime :	11 : 00  am  –  6 : 00  pm
 

11 月 19 日（土）–  12 月 25 日（日）

時間：11:00 – 18:00

Fest ive Hamper (White) : With Ju ice 		  ¥15 ,000 

Fest ive Hamper Premium (Red) : With Champagne	 ¥20,000

フェスティブ ハンパー( 白 ): ジュース入り		  ¥15,000

フェスティブ ハンパー プレミアム( 赤 ): シャンパン入り	 ¥20,000

※配送可能商品

Christmas Peninsula Bear ¥8,500  Nougat Bar ¥1,800  Chocolate Tree ¥10,000   

Chocolate Box ¥2,500 / 6pcs  Hazelnut Gianduja Rocher ¥1,500 / pc  Truffle Glass  ¥7,000

クリスマス ペニンシュラ ベア ¥8,500  ヌガーバー ¥1,800   チョコレートツリー ¥10,000   

チョコレートボックス ¥2,500 / 6 個  ヘーゼルナッツロシェ \1,500 / 1 個  トリュフグラス \7,000

Chocolate Tree  

Raspberry / Milk Chocolate / White Chocolate 
チョコレートツリー 
ラズベリー / ミルクチョコレート / ホワイトチョコレート
各 ¥10,000 

Pr ices are inclusive of consumption tax.  料金には消費税が含まれています。



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。

‘Tis the season to be jolly and this year The 

Peninsula is spreading festive cheer with a series 

of Christmas Dinner Concer ts performed by 

the Tokyo Sinfonia Orchestra, comprising only 

stringed instruments. Be serenaded by Christmas 

classics while our master chefs serve up a 

spectacular four-course dinner complemented by 

free-flowing Deutz Champagne and Deutz Rosé.

December 22 & 23

Dress : E legant

T ime: �� Door opens at  6 :00 pm 

 Star ts  f rom 6 :30 pm

Venue: The Grand Ba l l room 3F

Pr ice : 

¥40 ,000 per per son 

Four Cour ses wi th The Pen insu la  Champagne , 
Deutz Br ut  Rosé Free- f low

¥32,000 per per son 

Four Cour ses and non-a lcohol ic  bever ages

12 月 22 日（木）、12 月 23 日（金）

ドレスコード : エレガント

時間 :	18:00 ドアオープン / 18:30 開宴

場所： 3 階 ザ・グランドボールルーム

料金 :	 

¥40,000  4 品 コ ー ス と ザ・ペ ニン シュラ シャンパ ン、 

ドゥーツ ロゼのフリーフロー

¥32,000  4 品コースとソフトドリンク含むノンアルコール

ドリンクのフリーフロー

マエストロ、ロバート・ライカ―率いる19名の弦楽器が奏
でる壮麗なクリスマスソングと、ザ・ペニンシュラ東京の
シェフが腕を振るう華やかなディナー、宿泊やスパのギフ
ト券が当たる抽選会など、ザ・ペニンシュラ東京からの素
敵な贈り物の一夜をお過ごしください。

Rese r v a t i on  /  ご 予約 
03  6270  2888  

d i n i n gp t k@pen i n su l a . com

C H R I S T M A S  D I N N E R  C O N C E RT  W I T H  TO K YO  S I N F O N IA



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。

N E W  Y E A R  D I N N E R

December 31 – Januar y 3

Dre s s : Sma r t  Ca sua l 

Time:  6:00 pm – 9:30 pm (LO)

P r i c e :   

S i x  Cou r s e s    ¥28 , 000 

E i g h t  Cou r s e s  ¥38 , 000 

ニューイヤー ディナー

12月31日（土 ) – 1月3日（火）

ドレスコード: スマートカジュアル

時間: 18:00 –  21:30(LO)

料金 : 

鳳凰の舞（6 品 ) 　¥28,000  

妖艶な鳳凰（8 品） ¥38,000

R i n g  i n  t h e  N e w  Ye a r  w i t h  a u t h e n t i c 

Cantonese dishes symboliz ing prosper i ty and 

harmony. Our chefs have created exqus i te 

menus featur ing seasonal ingredients such as 

super ior b i rd's nes t soup, aba lone , and I se 

spiny lobs ter.

蘇州古典庭園の風情溢れる雰囲気の中で楽しむ伝統的
広東料理。燕の巣や伊勢海老、鮑など、こだわりの食材
をつかった、華やかな季節にふさわしいメニューの数々
をお楽しみください。

Rese r v a t i on  /  ご 予約 
03  6270  2888  

he i f un g t e r r a cep t k@pen i n su l a . com

N E W  Y E A R  LU N C H

December 31 – Januar y 3

S i x  Cou r s e s

Dre s s : Sma r t  Ca sua l

Time: �11:30 am – 2:30 pm (LO)

P r i c e : ¥12,000 /  ¥14 ,500 /  ¥19 ,000

ニューイヤー ランチ

12月31日（土 ) – 1月3日（火）

ドレスコード: スマートカジュアル

時間:  �11:30 – 14:30 (LO)

料金 :  

暁の鳳凰（6 品 )  ¥12,000 

鳳凰の舞（6 品）  ¥14,500 

美の鳳凰（6 品）  ¥19,000



B id a fond f a r ewe l l  to 2022 and r ing in 

2023 a t Pe te r w i th a spec ia l  New Year ’s 

Eve d inner and countdown par t y.  En joy  

mus ic ,  accompan ied by ga s t ronomic f a r e 

and f r ee - f low ing Champagne . 

美食とシャンパン、そしてドラマティックな空間で過ご
す大晦日はいかがでしょう。桐山料理長による贅沢な
ディナーコースがさらに特別感をもりあげます。華やか
なセレブレーションで新たな年をお迎えください。

Rese r v a t i on  /  ご予約  
03  6270  2888  

pe t e r p t k@pen i n su l a . com

N E W  Y E A R ' S  E V E

December 31

S i x  Cou r s e s  D i nne r 

Dre s s : E legant 

Time:  8:00 pm – 00:00 am

Pr i c e : 

¥48 , 000 

¥68 , 000  with Pe r r i e r- J ouë t  

G r and  B r u t  F r ee - f l ow

ニューイヤーズイブ

12 月 31 日（土） 

6 品コース 

ドレスコード : エレガント

時間 : 20:00 – 24:00 

料金 :  

¥48,000 

¥68,000 ペリエ ジュエ グラン  

ブリュットのフリーフロー

Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。
Restaurant opening hour s may be subject to change . レストランの営業時間は状況により変更されることがございます。



Pr ices are inclusive of consumption tax.  料金には消費税が含まれています。

O S E C H I おせち

Couple Osechi                                                                         

¥32,000

Three-t iered Osechi

¥58,000

Rich in customs and tradit ions, the New Year 

is when famil ies gather to enjoy an Osechi 

feast. Enjoy this three-tiered Osechi prepared 

with tradit ional Japanese dishes, and innovative 

Western and Chinese dishes.

Premium Osechi

¥180,000

This premium Osechi box is fi l led with super ior 

ingredients including bird’s nest, spiny lobster, 

and premium wagyu . Th is  medley of dishes is a  

delectable epitome of Japanese New Year cuisine 

ser ved in a beautiful , or iginal lacquer box.

Reser vat ions :	 Oc tobe r  1  – December 23 

P i c k  up :  �Decembe r  31 , 2022 

11 :00 am – 6 :00 pm

カップルおせち                                                                                               

¥32,000

和洋中三段重おせち

￥58,000

ザ・ペニンシュラ東京ならではの和洋中のシェフたちの技が

光る特別なおせちです。伝統的な和の料理に加え、ロースト

ダックやズワイ蟹のロワイヤルなど、バラエティに富んだ楽し

いおせちに仕上げました。

プレミアムおせち

￥180,000

燕の巣や伊勢海老、黒毛和牛などの高級食材をシェフ渾身

のおせちに仕上げ、1500年の歴史を持つ越前塗のオリジナ

ル重に盛り込みました。

※写真はイメージです。

予約受付 :	     10 月 1 日 ( 土） – 12 月 23 日（金 ) 
店頭引き渡し : �2022 年 12 月 31 日（土） 

11:00 – 18:00

Three-tiered Osechi  和洋中三段重おせち



Pr ices are inclusive of consumption tax and 15% ser vice charge .  料金には消費税とサービス料15％が含まれています。

T H E  P E N I N S U L A  S PA

Whethe r you ’r e look ing to pampe r you r se l f  o r  g i f t i ng a  loved one , 

t he se beau t y t r e a tmen t s  w i l l  l e ave anyone fee l i ng and look ing t he i r 

be s t  du r i ng t he fe s t i ve sea son and beyond .  E ach t r ea tmen t comes w i t h 

a  g i f t  vouche r fo r  a  30% d i s coun t on you r nex t  spa t r ea tmen t . 

Va l i d :  November 1 -  December 25 ,  2022

Fes t i ve Spa Pack age 

P r i ce :  ¥50 , 60 0 pe r pe r son (1 hou r 50 m inu te s)

Retreat to The Peninsu la Spa for a pamper ing spa exper ience , which 

inc ludes a scrub, back and leg aromather apy oi l massage , ind iv idua l ly 

t a i lored fac ia l t reatment , and a re lax ing head massage .

I n tens i ve Fe s t i ve Pack age  

P r i ce :  ¥ 4 0 ,48 0 pe r pe r son (1 hou r 20 m inu te s)

Pe r fe c t  to book du r i ng t he bus y ho l i d ay sea son ,  t h i s  spa t r ea tmen t i s 

de s i gned to r e l e a se tens ion w i t h an a roma the r apy body ma s s age and a 

sooth i ng f a c i a l  t r e a tmen t .

 

Re se r v a t ion and I n fo r ma t ion

03 6270 2299 (10 : 0 0 am – 6 : 0 0 pm)

spap t k @ pen in su l a . com

ザ・ペニンシュラ スパ

ご自分へのご褒美、あるいは大切な方へのギフトとして、ホリデイシーズンにぴったりな、

特別なスパトリートメントをお楽しみください。

次回トリートメントにご利用いただける 30％オフご優待券もご用意しております。

期間：11 月 1 日 ( 火） – 12 月 25 日 ( 日）

フェスティブ スパ パッケージ

料金：お一人様　¥50,600 (1 時間 50 分 )

スクラブ でボディを整えた後、背中と脚のオイルマッサージで、疲れをや わらげます。

クレンジング やスクラブ 、マッサージ、パックを含むフェイシャルトリートメントを施し、

ヘッドマッサージで丁寧に仕上げます。

インテンシブ フェスティブ パッケージ

料金：お一人様　¥40,480 (1 時間 20 分 )

短 時 間 で もフェイシャ ル を 含 む 全 身 に 効 果 的 に ア プ ロ ー チ で きる パッ ケ ー ジ 。

全身のオイルマッサージで、むくみや凝りなどをやわらげた後、クレンジングやマッサー

ジを含むフェイシャルで、お肌に活力と潤いを与えます。

ご予約・詳細

03 6270 2299 (10:00 – 18:00）

spaptk@peninsula.com



Make  you r  ho l i d ay  s hopp i n g  e a s i e r  by  g i v i n g  someone  spec i a l  a n 

un fo r ge t t ab l e  expe r i en ce  a t  The  Pen i n su l a  Tokyo . F rom a  l u xu r i ou s 

weekend  ge t away  to  i n c r ed i b l e  d i n i n g  o r  a  r e j u vena t i n g  s p a  e s c ape , 

The  Pen i n su l a  Tokyo  G i f t  Ca rd s  a r e  i de a l  fo r  a ny  s pec i a l  o c c a s i on . 

Ava i l a b l e  fo r  pu r cha se  on l i n e

g i f t s . p en i n su l a . com/ tok yo

g i f t s p t k@pen i n su l a . com

G I F T  C A R D S

クリスマス、年末年始のホリデイシーズンに、ザ・ペニンシュラ東京での思い出に残るご体験

を贈りませんか？

優雅なご滞在のひととき、レストランでのお食事、至福の癒し空間でのスパトリートメントなど、

大切な方への想いをペニンシュラ伝統のおもてなしで彩ります。お求めはオンラインでカード

タイプのほか、E ギフトカードもご用意がございます。

オンラインギフトショップ

gifts.peninsula.com/tokyo

giftsptk@peninsula.com 

ギフトカード

http://gifts.peninsula.com/tokyo
http://gifts.peninsula.com/tokyo
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