
Dear guests we are delighted to welcome you to GALLADA. 
Our unique cuisine is inspired by the ancient Silk Road, where East meets West in 
perfect harmony. Every detail has been thoughtfully designed to be both timeless 

and personal. 

Sevgili misafirlerimiz sizleri GALLADA’da ağırlamak bizim için büyük bir mutluluk.
İlhamını İpek Yolu’nun zengin mirasından alan eşsiz mutfağımız, Doğu ile Batı’nın 
lezzetlerini buluşturuyor. Her tabakta özenle seçilmiş malzemeler sizlere unutulmaz 

bir deneyim sunmak için tasarlandı. 

***

START / BAŞLA

charred grilled potato pide, smoked bone marrow butter 
kömür ızgarasında pişirilmiş patatesli pide, tütsülenmiş kemik ilikli tereyağ

tomato, onion, cucumber, smoked tomato, ‘kıl’ pepper    
domates, soğan, salatalık, közlenmiş domates, kıl biber  

‘urla’ artichoke salad, vine leaf, greens      
‘urla’ enginar salatası, asma yaprağı, yeşillikler

fried eggplant, eggplant soy, tahini      
patlıcan kızartma, patlıcan soya, tahin

tuna belly tartare, mustard ice cream, oscietra caviar, quail egg 
orkinos tartar, hardal dondurması, oscietra havyar, bıldırcın yumurtası

squid tava, walnut tarator
kalamar tava, ceviz tarator

beef tartare, fenugreek carrot, tendon chips 
düve tartar, çemenli havuç, tendon cipsi

wok fried lamb liver, ‘keşan’ pepper, potato  
wok’ta kızarmış yaprak kuzu ciğer, keşan biber, patates 
 
potato mosaic, buffalo yoghurt, aromatic chili oil 
mozaik patates, manda yoğurdu, aromatik biber yağı 

580 ₺ 

980 ₺

1280 ₺ 

1280 ₺

1880 ₺

1480 ₺

1680 ₺

1480 ₺

 
980 ₺

steamed lobster dumpling 
buharda ıstakozlu mantı

‘adana’ kebab dumpling 
adana kebap mantı

hand chopped lahmacun dumpling 
tereyağlı bıçak arası lahmacun bun

crispy beef dumpling, spicy butter, umami yogurt 
çıtır dana etli mantı, acılı tereyağ, umami yoğurt

steamed morel mushroom dumpling 
buharda kuzu göbeği mantarlı mantı

steamed spinach dumpling 
buharda ıspanaklı mantı 
  

1480 ₺ 

1280 ₺ 

1080 ₺ 

1480 ₺

980 ₺

980 ₺

  
 DOUGH / HAMUR 



MEAT / SEA 
ET / DENİZ

9880 ₺

5480 ₺

1980 ₺ 

3480 ₺

5480 ₺

4280 ₺

SIDES / YANINDA

steamed broccolini, garlic butter - buharda körpe brokolini, sarımsaklı tereyağ

steamed green asparagus - buharda yeşil kuşkonmaz

green salad - yeşil salata

steamed ‘jasmine’ rice - buharda yasemin pirinci 

boyoz rice, ‘uzbek’ carrots - boyoz pilavı, özbek havucu

fried ‘nigde’ potato chips, fragrant yeast salt, tomato, yogurt 
kızarmış niğde patates, maya tuzu, domates, yoğurt  

680 ₺
680 ₺
680 ₺
480 ₺
980 ₺
780 ₺

GALLADA SIGNATURE TANDOORI DUCK
Preparation of our signature duck takes 72 hours from start to finish. 
Each duck is served with lavash, lettuce, onions, tahini molasses and 
duck sauce. Recommended for around 3 to 5 guests.

GALLADA İMZALI ÖRDEK TANDIR
72 saatlik bir süreçte özenle hazırlanan ördekler, fırında kızartıldıktan 
sonra yanında tandır lavaş, marul, soğan, tahin pekmez ve ördek 
sosu ile servis edilir. 3 ila 5 misafir için önerilir.  

8080 ₺

wok fried hand pulled noodle, live lobster, chili, tomato, basil
wok’ta el açması noodle, taze ıstakoz, biber, domates, fesleğen 

black cod antep salca
antep salçalı morina balığı

charcoal fired shio koji chicken kebab 
kömür ızgarada tavuk koji kebap

lamb shashlik kebab, vinegar onion  
kuzu şaşlık kebap, sirkeli soğan

60 days dry aged beef rib eye, bone marrow, parsley, beef garum  (800g)
60 gün kuru dinlendirilmiş dana antrikot, ilik, maydonoz, garum  

wood fired beef short rib, tomato, yogurt, burnt butter  
odun ateşinde dana kaburga, domates, yoğurt, yanık tereyağ

   

all prices are in Turkish Lira and include all taxes
tüm fiyatlar Türk Lirası olarak belirtilmiştir, fiyatlara tüm vergiler dahildir

 all prices were updated on 24.04.2026 / tüm fiyatlar 24.04.2026 tarihinde güncellenmiştir


